Vugava


SINONIMI: vugava bijela, viškulja, bugva, ugava.


PORIJEKLO: Ne zna se odakle potječe. Pripada ponajboljim bijelim sortama za proizvodnju prvorazrednih vina, nadasve desertnih. Do pojave pepelnice sadili su je mnogo, osim na Visu, i na Braču. Puno je ima kod Komiže i mjesta Visa, te nešto u selima kod Omiša.


ROD: sorta je osjetljiva na pepelnicu, ali je vrlo otporna prema peronospori. U cvijetu ne prhne, grožđe joj se odlično drži na trsu i lako pretvara u sušice. Najbolje uspijeva na dubokim, ali umjereno vlažnim ili pak suhim zemljama, na osunčanim i toplim položajima koji nisu izloženi vjetru. Dozrijeva u drugom razdoblju, ranije nego druge sorte. Grožđe rado unište ose, ispijajući sok iz bobica. U prvoj mladosti rodi slabo, nakon osam do 10 godina bolje, ali nikad ne rodi baš dobro.


SVOJSTVA: grožđe je vrlo slatko, odlično za zobanje. Mošt sadrži prosječno 21 do 24 posto sladora i od četiri do pet promila ukupnih kiselina. Vino, lijepe žlaćano-žute boje. ugodna mirisa, odlične je kakvoće. Dosta je jako.


JELO I SERVIS: višku vugavu poslužite uz jača i krepkija jela, npr. pečenja, na 12 stupnjeva i iz chardonnay-čaše.

