Teran


SINONIMI: teran crni, refošk, istranin, terrano d'lstria, terran noir, terran blauer.


PORIJEKLO: najvjerojatnije potječe iz Istre, gdje se i sada dosta uzgaja. Ima ga mnogo i na Krasu kod Sežane, uz talijansku granicu, te u sjevemim dijelovima Italije, uz slovensku granicu. Ponešto ga je i u sjevernoj Dalmaciji.


ROD: nije osobito osjetljiv na zimski mraz, a osrednje je podložan napadu biljnih bolesti, pepelnici i plamenjači. Siva trulež ne škodi mu osobito. Rodnost okaca i prinosi su osrednji. Odgovaraju mu manje plodni, kraški tereni i izrazito južne ekspozicije. Tehnološka zrelost nastupa u prvoj dekadi listopada.

SVOJSTVA: vino je tamno crvene boje i često se kaže - kao zečja krv. Ima lijep, razvijen miris koji podsjeća i na borovnicu. Do berbe grožđe nakupi dosta visok postotak šećera. Odlikuje ga visoki stupanj ukupne kiseline i prilično ekstrakta. To vino je svježe. Osobito pospješuje apetit.


JELO I SERVIS: teran traži jača i krepka jela, npr. pršut, tvrdi ovčji sir, divljač, pirjane juneće odreske, masnija pečenja. Poslužite ga na 14 do 15 stupnjeva iz čaše za crno vino na stalku.

