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Hrvatska revija za vino, kulturu stola i turizam 

Zagreb

Malvazija

STARA DAMA S VIŠE ZANIMLJIVIH LICA

Željko Suhadolnik ©
Stara dama s više zanimljivih lica iznimno je prikladan općeniti opis za malvaziju već i s aspekta sorte, a ne samo vina što ih imamo. Naziv malvazija vrlo je raširen u Sredozemlju, posebice u Italiji i Španjolskoj i u nas, a odnosi se ne na samo jedan kultivar, nego na cijelu artikuliranu seriju sorata koje - zanimljivo! - i nisu, nužno, sve i međusobne srodnice! Malvazije se glede porijekla najčešće povezuju s antikom i Grčkom, ali još uvijek nije moguće sa sigurnošću i za sve njih i dokazati tu vezu. 

Izraz malvazija je, inače, u jeziku kroz vrijeme nastao čini se od pojma Monembasia, a to je naziv otočića kod Peloponeza u Grčkoj, koji je s kopnom bio povezan tek jednim jedinim putem i na nj se ulazilo samo na jednoj točki, momembasia doslovno i znači  jedini punkt za ulaz. Malvaziji je, kažu, PORIJEKLO, ishodište, tamo, i odande je - s venecijanskih posjeda na Peloponezu pa onda i preko Krete, koju se nekad nazivalo Candia i koja je nekad bila vrlo cijenjeni izvor traženih prirodnih slatkih desertnih vina (Malvasia di Candia) - krenula na svoj put Sredozemljem. Venecijanci su monembasia, monemvasia, pretvorili u malvagia a onda je od svega toga izrasla malvasia. Malvazija je u drevnoj Veneciji toliko dobila na popularnosti da je taj grad vrvio gostionicama nazvanima malvase u kojima se slavilo upravo to vino. Baš zbog te obljubljenosti malvazije kao visokokvalitetnoga vina, s vremenom je na Sredozemlju pojam malvazija postao sinonimom za dobro vino općenito, pa bi to, eto, moglo poslužiti kao stanovito objašnjenje činjenice da neke sorte što daju dobro vino a koje, utvrđeno je suvremenim znanstvenim metodama, međusobno nemaju nikakve rodbinske veze, u svom nazivu nose izraz malvazija.  

Sorte s nazivom malvazija odnosno s nazivom koji upućuje na malvaziju nalazimo u Italiji, Francuskoj, Španjolskoj, Portugalu, ali i unutra na kontinentu primjerice – Austriji, francuskoj pokrajini Savoja... Grupa zvana Malvazija jedna je od 10 najrasprostranjenijih, posebice na Mediteranu. U različitim područjima na zaista širokom mediteranskome arealu što ga je osvojila, malvazija je s obzirom na različitost ekoloških uvjeta (tlo, klimatske okolnosti) razvila više biotipova, podvrsta. Neke su malvazije u srodstvu, ali neke sorte s nazivom malvazija, kako je i navedeno, uopće ne. Vezano uz sorte što rastu u Hrvatskoj, evo podatka da je Malvasija dubrovačka sinonim za više kultivara koji se pod različitim nazivima uzgajaju na Mediteranu, ona je, inače, isto što i Malvasia di Sardegna i Malvasia delle Lipari. Malvasia delle Lipari se na Liparskim otocima koristi za proizvodnju slatkih vina u kategoriji passito (od prosušivana grožđa). Od prof. dr. Edija Maletića sa Zavoda za vinogradarstvo i vinarstvo zagrebačkog Agronomskog fakulteta saznaje se da je, pak, Malvasia lunga ili Malvasia del Chianti isto što i naša – Maraština, takoder isto što i grčki Pavlos.

Osobito je interesantno spomenuti rezultat genetičke analize što ju je nedavno provelo više timova stručnjaka a vezano uz Malvaziju istarsku: njen genetički profil pokazuje da je ona najsrodnija hrvatskim sortama, pa se pretpostavlja da bi daljnja istraživanja mogla dokazati da je Malvazija istarska autohtona, nastala upravo ovdje, na mjestu današnjeg njena širkog uzgoja, u Istri. Kad govorimo o rodbinskoj povezanosti, kao najnovije su se pokazale indikacije, veli dr. Đordano Peršurić kao ravnatelj porečkog Instituta za poljoprovredu i turizam, da bi Malvazija istarska mogla biti u srodstvu s Maraštinom odnosno Rukatcem...
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                                                                   Malvazija istarska

Do danas je ukupno opisano 50 kultivara koji u nazivu nose izraz malvazija. Riječ je o kultivarima koji po boji kožice pripadaju najvećim dijelom skupini bijelih sorata - mi ovdje malvaziju poznajemo sa žuto-zelenkastim bobicama a i, na osunčanoj strani grozda, s hrđastim mrljama - a ima je i s crnim bobicama. Malvazije izvorno daju uglavnom bijela vina kompaktne nešto izraženije, već i zlaćane boje, puna i topla, s dosta alkohola, u aromatskom profilu često i s nijansama bagrema (akacija) i badema, oraha, nerijetko ih se nađe u kategoriji slatkih a, gdje-gdje, i specijalnih. Kao sortno svojstvo bilježi im se nešto slabija kiselost, što donekle ograničava potencijal odležavanja i starenja. 

LEPEZA - U širokoj grupi danas znanih sorata koje u svom nazivu nose izraz malvazija a od kojih se proizvodi lepeza vina različitih stilova nalaze se:

Malvazija istarska (hrvatska i slovenska Istra) odnosno Malvasia istriana (Collio, Furlanija Venecija Julija, u Italiji). Prvi pisani dokumenti o njoj datiraju iz 13. stoljeća, a prvi opis malvazije istarske na našim prostorima pojavio se 1913. u izdanju L'Istria agricola.

Malvasija dubrovačka (dubrovačko područje)

Malvasia delle Lipari (talijansko otočje na Mediteranu)

Malvasia di Sardegna, sinonimi Malvagia, Marmaxia, Malmazia, Manusia, Uva greca (Sardinija) 

Malvasia bianca (kontinentalni jug Italije)

Malvasia bianca lunga del Chianti odnosno Malvasia toscana (Toscana , Apulija, Lazio)

Malvasia del Lazio (Lazio)

Malvasia bianca di Candia (Lazio – komponenta znanog vina Frascati, zatim u manjoj mjeri Emilia Romagna, Liguria, Toscana, Umbria). Sinonim joj je Malvasia Candida (Madeira). Postoje i Malvasia di Candia aromatica, odnosno Malvasia di Alessandria (Reggio Emilia, Lombardia)

Malvasia nera (Pijemont, Apulija, Alto Adige/Južni Tirol)

Malvasia di Casorzo (Pijemont), Malvasia di Schierano.

Malvasia white (Kalifornija)
Inače, engleski izraz za malvaziju je Malmsey.

Naziv koji upućuje na Malvaziju ali označava sortu Vermentino je Malvoisie de Corse (Korzika). Postoje mišljenja da bi sorta Vermentino mogla biti iz obitelji Malvazija. 

Malvasier i Roter Malvasier na njemačkom govornome području označavaju sortu Frühroter Veltliner, Malvoisie rosé i Malvoisie rouge u pokrajini Savoji ponekad se rabe također za kultivar Frühroter Veltliner. 

Na jugu Francuske, Malvoisie noire zna se reći pak za tamošnju sortu Trousseau. 

Postoji još jedan osobito često korišten naziv s rječju malvazija: Malvoisie du Valais, Švicarci taj naziv upotrebljavaju za Pinot sivi. 

U Lijepoj našoj Malvazija istarska - koja, inače, tjera kasno a i dozrijeva za berbu kasnije, u trećem razdoblju - po površinama koje zauzima  još je donedavno bila na drugome mjestu, odmah iza Graševine, a sada je na trećoj poziciji, naziv vice-prvaka preuzeo je Plavac mali. U Hrvatskoj je, dakako, Malvazija najjača u Istri, ona je sinonim toga poluotoka, kao što je npr. Graševina sinonim Slavonije. Po procjenama, Malvazija istarska u ukupnoj vinskoj proizvodnji Istre sudjeluje s 55 do 60 posto. 

Upravo opis Stara dama s više zanimljivih lica dolazi do izražaja u novije vrijeme kod vina od Malvazije istarske, tj. otkako su se proizvođači iz Istre priklonili modernom podrumarstvu i suvremeno opremili svoje podrume, pa tako danas, ovisno o pozicijama i tlu gdje su vinogradi i, dakako, opredjeljenju vlasnika, imamo vina od Malvazije istarske, ili na bazi nje, u više stilova i verzija. 

U kategoriji mirnog suhog vina su lepršavo i lagano, vitko svježe i voćno iz inoksa, pretežito iz Zapadno-istarskog vinogorja i često sa zemlje crvenice, zatim svježe, voćno uvelike i u pravcu egzotičnog voća te s dozom mineralnosti a puno i vrlo dobra tijela, često s bijele zemlje a i iz središnje Istre, također iz inoksa.

                                           [image: image3.png]


                                    [image: image4.png]


            

                                              Mlada, svježa malvazija                            Macerirana, odležavana malvazija                                                                  

S VEĆOM AMBICIJOM - Od Malvazije istarske postoje i vrlo ambiciozno rađena vina s izdvojenih osobito dobrih položaja, njegovana u kombinaciji inoksa i drva  (u barriqueu se dobije na punoći i kremoznosti, notama sušenog bijelog voća i maslaca, malo i začina, a iz inoksa izlazi kapljica s više svježine i svježeg voća), vina dozrijevana u velikoj bačvi od hrastovine, zatim dozrijevana u barriqueu od hrastovine ali i u bačvici od akacijina/bagremova drveta, vina njegovana u drvu tehnologijom sur lie dakle na finom talogu. Jedna pak tehnologija, zahvaljujući kojoj je moguće obogatiti aromatski profil i povećati stupanj kompleksnosti počiva na tzv. hladnoj maceraciji od jednoga do nekoliko dana (maceracija na kontroliranoj i dirigiranoj nešto nižoj temperaturi, od 8 do najviše oko 15 Celzijevih stupnjeva, da ne krene alkoholno vrenje na pokožici), a jedna pak - koja bi trebala dati kompleksno i svekoliko bogatije, strukturiranije vino s vlastitim antioksidansima (izlučenim iz pokožice) kao svojim zaštitnicima, znači prirodniju i zdraviju cjelovitu kapljicu jer izbjegavaju se aditivi, bistrenja, filtracije, razna danas česta eno-tehniciranja - počiva na višetjednim pa čak i višemjesečnim maceracijama u većim hrastovim posudama bez dirigiranja temperature tako da se tu odvija i alkoholna fermentacija, te potom na dužem dozrijevanju u većim ili malim bačvama i na finom talogu. Tu je i vino sa i po sedam do osam mjeseci maceracije u amfori a također bez kontrole i dirigiranja temperature, poslije dozrijevano godinu ili više u velikim hrastovim bačvama ili, opet, u amfori.... 

Od Malvazije istarske postoje i desertno vino, i pjenušac rađen klasičnom šampanjskom metodom. 

JELO i SERVIS – Pjenušac brut od malvazije odnosno gdje je malvazija nazočna u značajnijoj mjeri  servirajte na 8 do 10 stupnjeva, mlade malvazije svježeg tipa poslužite uz hladna i topla predjela od plodova mora, rižote, tjestenine, kuhanu ribu, a na 12 stupnjeva, malvazije iz drva uz pečenu ribu i jela od pečena svjetloga mesa, a na 12 do 14 stupnjeva, malvazije rađene metodom sur lie ili dugom maceracijom u amfori na 14 - 15 stupnjeva a uz sočna i duže prigotavljana jela od ribe i svjetloga mesa (brudeti, pirjano meso s umakom...)  ■ 

