ZAJEDNISTVO u ZLAHTINI

VINUM FAMILIAE za PAPU

Priredio ZELIMIR LOZICA - Snimio MARKO CoLIC
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VINOGRADARI i VINARI VRBNIKA i NOVOG VINODOLSKOGA UDRUZILI SU SE U ASOCIJACU ZLAHTINA, a PRVI
ZAJEDNICKI PROJEKT S KOJIME SU IZASLI TE | TE KAKO SKRENULI NA SEBE PAZNJU BIO JE VINO NAMIJENJENO
BENEDIKTU XVI

e li to utjecaj Istre, koja je

u blizini, u neposrednom

susjedstvu, ili se, jednostavno,

neke stvari bolje nego drugdje
u nas shvacaju u sjeverozapadnome
dijelu nase Primorske vinorodne
regije?

Tko ¢e ga znati, ali - vazno
da se dogodilo: pri Hrvatskoj
gospodarskoj komori — Zupanijskoj
komori Rijeka, eto, osnovana je
Udruga vinogradara i proizvodaca
vina Zlahtina. Utemeljitelji su lvan
Sokoli¢, Ivica Dobrinéi¢ Sipun,
Miroslav Palinka$ Pavlomir, Zeljko
Juranié Nada, Franjo Toljani¢ PZ
Gospoja te Ivan Katunar, danas
predsjednik Udruge, kojoj su se
naknadno pridruzili i PZ Vrbnik i
Anton Katunar.

Osnovna je zadaca Udruge,
receno je za Svijet u €asi,
unaprjedenje kvalitete vina,
razvijanje i provedba marketinskih,
edukativnih i instruktivnih aktivnosti
te unaprjedenje strukovnih
aktivnosti, sve s ciliem promicanja i zastite interesa clanova. Udruga
djeluje na poboljSanju vinogradarsko-vinarske proizvodnje u Hrvatskom
primorju i Kvarneru, organizira strukovnu pomoc i predavanja, suraduje
s resornim ministarstvom i strukovnim institucijama, osmisljava
i prireduje strukovno vazna putovanja vinogorjima po zemlji i
inozemstvu, sudjeluje na sajmovima i izlozbama... Udruga nastoji
njegovati tradicijske obicaje i svetkovine vezane uz vinogradarstvo
i vinarstvo i gastronomiju svojega kraja.

Osnivanjem Udruge u osnovi je formalizirano okupljanje Zupanijskih
proizvodaca vina i vinara da bi se ojacala pozicija ovdasnjih vinarskih
snaga na Sirem trzistu.

Clanovi udruge Zlahtina priredili su i dali tiskati zajednicki katalog,
a pocCetkom srpnja organizirali su dvodnevni festival Zlahtine, prvi
dan bio je Dan otvorenih podruma, dakle lokaln vinari docekivali su
goste u svojim vinarijama,, a idu¢eg dana vrbnicki vinari, ali i krcki
te paski proizvodaci maslinova ulja i sira nastupili su sa svojim
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Opjevani Vrbnik nad morem. Zlahtina, koja je naziv dobila po rije&i zlahtno, plemenito, najvise se uzgaja u Vrbnigkome polju na Krku, a dosta
jeima i kod Novog Vinodolskoga

proizvodima na $tandovima u Vrbniku na Skujici i Placi, ugostitelji su
nudili domace specijalitete, prikazani su i neki stari zanati i vjestine,
medu njima i SiSanje ovaca i tradicijska proizvodnja sira.

Da ukratko i predstavimo €lanove udruge Zlahtina, pogev od one u
vlasnistvu predsjednika udruge Ivana Katunara:

KUGA VINR IVAN KATUNAR

Kucu vina Katunar vode otac i sin, oba lvana Katunara. Nastavljaju
familijarnu tradiciju proizvodnje vina. Ispred obiteljske kuce sagraden
je novi podrum, ukopan, opremljen inox-cisternama s kontroliranom
temperaturom. U vinoteci-kuSaonici iznad podruma mogu se uz vino
degustirati i razliCiti drugi proizvodi dobiveni od grozda iz vlastitih
nasada, primjerice rakije proizvedene destilacijom fermentiranog tropa.

Vina u ponudi: Zlahting, chardonnay, muskat, te crna sansigot
i merlot.
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U kuSaonici lvana Katunara, Mira Katunar, lvanovca supruga predstavlja
proizvode kuje nudi ta kuca.

Kontakt: Brace Tringjsti¢ 3, Vrbnik; tel. 051/ 857 157; e-mail:
ikatunar@gmail.com

Vinarsko-vinogradarska zadruga Vrbnik najveci je proizvodac
vina na otoku krku. Osnovana je davne 1904. godine. Stoljecima su
vrbnicki tezaci njegovali vinovu lozu te nakon udruzivanja uspjeli
sacuvati njezin jedinstveni proizvod - zlahtinu. U poljoprivrednoj
zadruzi, koja okuplja 126 zadrugara, preradi se oko 70 posto ukupnog
uroda Zlahtine. Podrum PZ Vrbnik nalazi se u luci Vrbnik pokraj
samog mora. lzgraden je davne 1930. godine, a danas raspolaze
najsuvremenijom opremom za preradu grozda i proizvodnju vina s
kapacitetom od oko 100 vagona vinskih sudova.
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Upravitelj PZ Vrbnik Slavko Zakija i enolog Marinko Vladi¢. Posebnost u ponudi PZ Vrbnik je
pjenusac Valomet, koji se rada pod morem (otud i naziv Valomet), naime butelje s baznim
vinom stavljaju se na drugu fermentaciju i na dozrijevanje na kvascima — u more, a kad dode
za to vrijeme vade se uz veliku pompu pa i uz nazo€nost ministara. Boca Valometa nakon Sto
se pjenusac popije moze se iskoristiti kao suvenir i ukras, naime u tijeku njena boravka pod
morem na njoj se ucvrste brojne Skoljke i to joj daje atraktivan izgled...

Vina u ponudi: Zlatna zZlahtina, Zlatna Zlahtina grand cru, pjenusac
Valomet, crno vino Namori.

Kontakt: Namori 2, Vrbnik, tel. 051/ 857 107; e-mail: pz-vrbnik(@
ri.t-com.hr; www.pz-vrbnik.hr

Osnivac je tezak Ivan Toljani¢, danasnji vlasnik njegov sin Franjo.
Spoj tradicijskog uzgoja vinove loze dopunjuje se u proizvodnji vina
modernim nacinom, uz uporabu suvremene tehnologije. Da bi se
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Konoba Gospoja, s vinotekomGospoja obitelji Toljani¢

zadrzala prepoznatljiva kvaliteta vina, puno posla obavlja se rucno.
Sudjeluju i pomazu svi ¢lanovi brojne obitelji Toljani¢. ProSirena
djelatnosti je u restoranu Gospoja, konobi Vrbnicka Zlahtina, kuSaonici
vina i pizzeriji Gospoja. Cilj je Sto viSe vlastitih proizvoda plasirati
kroz svoje ugostiteljske objekte. Na taj se nacin unutar kuce odvija
proces od polja do stola.

Vina u ponudi: zlahtina Toljani¢, Misno vino, Gospoja crno.

Kontakt: PZ Gospoja, Frankopanska 1, Vrbnik, tel. 051/ 857 142;
e-mail: info[@gospoja.hr ; www.gospoja.hr

KATUNAR

| danasnja vinarija Katunar nastavak je stoljetne obiteljske tradicije
vinogradarstva i vinarstva. Medu prvima na otoku Anton Katunar
uvodi kontroliranu hladnu fermentraciju, nabavlja nove barrique i
proizvodi pjenusce, po metodi charmat. Za hrvatske prilike, pogotovu
kao otocna vinarija, ima znatne povrsine i kapacitete, ali u svjetskim
mjerilima podrum Katunar spada u manje boutikne vinarije. U tim
okvirima uspjesno Siri prisutnost na vanjskim trzistima.

Vina u ponudi: Zlahtina, Zlahtina barrique, chardonnay, Nigra crno,
Nigra riserva, rosé, pjenusac Porin, Biser mora.

Kontakt: Sv. Nedilja bb, Vrbnik, tel. 051/ 857 393, e-mail: info(@
katunar.com ; www.katunar.hr

NADA

Vinarija Nada Zeljka Juraniéa izrasla je u neizostavni element
poslovanja istoimenog restorana, koji na vrhu poznate vrbnicke stijene
nad morem neprekidno djeluje od 1974. godine. Od ranog prolje¢a do
kasne jeseni vrata restorana Nada svakodnevno su otvorena svim
ljubiteljima mediteranske kuhinje, sljubljene sa dobrom kapljicom
vina iz vlastite proizvodnje. Sastavni dio ponude vinarije Nada je
mogucnost, uz prethonu najavu, razgledavanja proizvodnog dijela.
Jurani€ se, postavljanjem velikih ekrana spojenih na kompjuter odakle
dolaze snimke i podaci na viSe jezika o vinariji i konobi, pobrinuo da
predstavljanje svojega objekta ucini atraktivnijim i efikasnijime. U
sklopu vinarije nalazi se i rustikalna sala za degustacije, koja moze
primiti stotinjak posjetitelja. Restoran i vinarija Nada medusobno
su razdvojeni ugodnom kratkom Setnjom uz stare gradske zidine s
kojih se pruza velicanstveni pogled na Velebitski kanal.
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Restoran i konoba Nada Zeljka Jurani¢a — privlacan interijer. Podrum Nada: Zeljko Juranié
koristeci, u skladu s modernim vremenom, kompjuter i velike ekrane za prikazivanje slike
i podataka, nudi vrlo ucinkovito i na nekoliko jezika objasnjenja o svom vinskim podrumu,
konobi, vinu Zlahtina i Vrbniku.

Soba u kojoj je nekad Zivio dana3nji biskup Josip Bozanié. Zeljko Juranié pokazuje je kao
kuriozitet gostima koji Zele zaviriti u dio Bozaniceva Zivota u mladosti.

Vina u ponudi: Zlahtina Nada, Brajda, prosek Nada, pjenu3ac Nada

Kontakt: Glavaca 22, Vrbnik, tel. 051/ 857 065; e-mail nada(@
ri.t-com.hr ; www.nada-vrbnik.hr

SIPUN

Po povratku sa studija agronomije, lvica Dobringi¢ organizira
i na obiteljskoj razini razvija posao proizvodnje loznih cjepova,
podize maticni vinograd bezvirusnih loznih podloga, povecava
nasade Zlahtine te pocinje s komercijalnom proizvodnjom vina
robnog naziva Zlahtina Sipun. Godisnja produkcija je oko 30.000
boca. Sudjeluje u programima revitalizacije autohtonih sorata vinove
loze i projektima klonske selekcije Zlahtine. Planovi su usmjereni na
povecanje povriina nasada Zlahtine i Sansigota na perspektivnijim
polozajima za uzgoj loze s ciljem proizvodnje Sto kvalitetnijeg grozda
i vina, uz pronalazenje novih moguénosti za potpuno iskoristenje
potencijala sorte.

Vina u ponudi: Zlahtina Sipun

Kontakt: Sipun 16, Vrbnik, tel. 091/ 508 7027, e-mail: sipun@
hi.t-com.hr
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Vinarija Pavlomir je iz Novog Vinodolskoga. Podrucje Vinodola —
Vallis vineari - povijesno je poznato po proizvodnji grozda i vina. Godine
1905. tamo je bilo 615 ha pod trsjem, a dominirale su sorte Zlahtina,
Vrbi¢, Zumié, s time da je Zlahtina bila vodeca. Vinarija Pavlomir
ima 31 ha vinograda, od €ega je 50 posto pokriveno Zlahtinom, a
ostalo su Chardonay, Muskat zuti, Pinot bijeli, Frankovka i Cabernet
sauvignon. Podrum je kapaciteta 160.000 litara i nalazi se usred
vinograda na malom brezuljku udaljenom od mora samo 1,5 km.

Kontakt: Novljansko Polje bb, Novi Vinodolski, tel. 051/248 296,
e-mail: miroslav.palinkas@gmail.com

Za Svetog Oca

Sedam vinara vrbnickog i vinodolskog vinogorja ujedinjeni u udrugu
Zlahtina izaslo je sa svojim prvim zajednic¢kom projektom-buteljom:
kupazom najboljih zlahtina, vinom nazvanim Vinum Familiae, koje
su darovali svetom ocu Papi Benediktu XVI kad je nedavno bio u
Hrvatskoj. Zlahtina Vinum Familiae tocila se gostima za vrijeme
Papinog pohoda Lijepoj nasoj. To je najekskluzivnija edicija bijeloga
vina od grozda Zlahtine.

Ova i takve aktivnosti trebale bi ojacati poziciju primorskih vinara
na hrvatskom trziStu i na drugim trzistima. Vinum Familiae uz to sto
se referira na obitelj, srediSnju temu papina posjeta, u odredenom
smislu simbolizira i zajednistvo primorskih vinara okupljenih u udruzi,
ali i lokalnih ljudi koji stoljec¢ima
svoje svecanosti slave u krugu
obitelji i uz ¢aSu domacega vina.

Zlahtina Vinum Familiae
punjena je u 500 butelja, dio je
nje bio sluzbeno vino u protokolu
posjeta pape Benedikta XVI, dio
je darovan papi, a ogranicena
manja serija ponudena je U javnu
prodaju, i to preko zagrebacke
vinoteke Dobra vina. €

Clanovi udruge Zlahtina izali su s buteljom

Vinum Familiae, u kojoj je najbolja Zlahtina
#= iznjihovih podruma.Vino, napunjeno u 500
butelja, bilo je dio sluZzbenog protokola za
nedavnog boravka pape Benedikta XVI u
Hrvatskoj.
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