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ERNEST TOLJ

TEK DEBITANT, A VEC PLANETARNO

POZNAT!

Priredio ZELJKO SUHADOLNIK

KUCA PLEMENITE KAPLJICE SAINTS HILLS IZ SPLITA, IZRASLA NA TEMELJIMA TVRTKE EUROKABEL, U KRATKOM
JE VREMENU 0D POJAVE NA TRZISTU POSTIGLA, CINI SE, DOSTA, SVAKAKO VISE NEGO BROJNI IZVORNI
PROIZVODACI BAKHOVA NEKTARA KOJI SE TIME DUGO BAVE

ek Sto je s prvim svojim vinom krocio
Tna trziSte, Ernest Tolj, za kojega se kao

aktera na vinskoj pozornici u javnosti
prakticki do juCer nije znalo, postao je —
planetarno poznat! Nakon 5to je sebi osigurao
vinograde kao pravo polaziste, proculo se da
je angazirao glasovitog bordoskog enologa
Michela Rollanda koji mu je savjetima
pomogao da adekvatno opremi postojeci

podrum u Dicmu kod Splita i koji se pri

svakom klijentu ukljucuje ne samo u enoloski
dio nego i u marketing (vidi u proslom broju
Svijeta u €asi prilog o Rollandu). Svjestan
trznickog znacenja dizajna pobrinuo se da
mu vizualni identitet vina kreira jedna od
vodecih svjetskih dizajnerskih konzultantskih
kuca, Lewis Moberly, i ne samo to, nego da
ga kao autorica potpise ni manje ni vise nego
dizajnerica Mary Lewis, jedna od voditeljica
ureda Lewis Moberly u Londonu. Pa je, upravo
nedavno, i prije nego
li je sa svojim prvim
Dingacem, inace iz
berbe 2008, izaSao u
vinoteke pred krajnjeg
potro3aca, primio, kao
rezultat strukovnog
ocjenjivanja
vinskih pakovina u
organizaciji Centra
za dizajn Hrvatske
gospodarske komoare,
Sampionsko odli¢je u
kategoriji crnih vina.
Od ovoga proljeca
poceo je svoju robnu
marku vina Saints
Hills energitno
prezentirati kako u
Hrvatskoj tako i u
inozemstvuy, i to ne
bilo gdje nego zaista
na kljuénim mjestima
— London nekoliko
puta, Merano, pa New
York, Chicago...

Koje li, samo,
kombinacije! Tolj
- inace do sada

Ernest Tolji upravitelj vinske kuée Saints Hills Rafael Mari¢, uz butelju s Dingacem 2008 koja je
nedavno osvojila nagradu za dizajn na natjecaju u organizaciji Centra za dizajn HGK
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poslovno uspjesan

na sasvim drugome planu, u segmentu
elektrike i elektronike i s tvrtkom Eurokabel
Sto sad pogone iz Dalmacije Siri i na Hrvatsko
zagorje! - ocito s fajterskim zarom ali zacijelo
i s dovoljno sredstava (sine quae non!) +
Michel Rolland + Mary Lewis + vinogradi
Plavca maloga na PeljeScu s naglaskom na
Dingat (8 hektara) + vinogradi Malvazije
istarske i Chardonnaya kod sela Radovani u
Istri (16 hektara).

Ukupno, zasad, oko 40 hektara!... Dingaca
je, inace, nekih oko 4000 butelja, barem
tako je sada, s berbom 2008, a Nevine 2009
je 14.000 butelja, postoji i nesto roséa od
Plavca maloga. Trsje u Komarni (16 ha) prvi
je rod dalo tek s jeseni 2010. U konachnici bi,
cujemo od Tolja, unutar Saints Hillsa trebale
biti tri boutique-vinarije s ne viSe od po oko
50.000 butelja svaka.

Gdje li ¢e mu, samo, ovakvim pristupom
i ritmom, biti kraj?...

- Nemojmo zasad jos o kraju, tek smo na
vinskom pocetku. Dakako da su ambicije velike.
Nasi vinogradi izvor su izvrsne sirovine da
napravimo vino svjetske klase, podrumska
oprema je moderna i to€no odgovarajuca
onome Sto nam treba, radimo i nove podrume
u Zagrudi, za dingac, tamo je zapravo rijec
o rekonstrukciji jedne postojece gradevine
i njenu pretvaranju u vinski podrum, paiu
Oskorusnome, nadam se da bi na PeljeScu
objekti mogli profunkcionirati do kraja 2011,
dok ¢e u Radovanima u Istri otvorenje novog
objekta najvjerojatnije biti tek za Cetiri godine.
Hrvatska upravo i u vinu ima golem, ali zasad,
na zalost, nedovoljno iskoristen potencijal.
Vecina onih koji se u nas tradicijski bave
proizvodnjom vina nije dosad shvacala da je
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za uspjeh nuzno odraditi ne samo uobicajeni
dio posla u trsju i podrumu, kako je bilo
nekad, nego da je potrebno u vino ugraditi i
odredene nijanse, finese, potom pobrinuti se
za odgovarajuci estetski izgled, dakle, za Sto
moguce bolju prezentabilnost proizvoda, kao
i za snazan marketing koji ukljucuje stalnu
komunikaciju prema javnosti i suvremenu te
Cestu prezentaciju s degustacijama — kaze
nam Ernest Tol].

a

Ernest Tolj, uz barrique u kojima dozrijeva Dinga¢ 200

Rolland - viSe prijateliski, a manje
strogo posiouno

Hoce i se sada, kad su se i u Hrvatskoj
u proizvodnju plemenite kapljice aktivno i s
ozbiljnim trziSnim namjerama ukljucili brojni
uspjesni businessmani iz drugih filmova
(dosta ih je iz elektrike i elektronike te iz
gradevinskog sektora, primjerice Tomislav
Bolfan - Vinski vrh, Slavko Kalazi¢, Mladen
Rozani¢ - Roxanich, Boris Vuglec - Vuglec
breg...) napokon mijenjati bitno nabolje
situacija u domacoj vinskoj produkciji te
glede pozicioniranosti hrvatskoga vina na
medunarodnoj sceni? Vidjet cemo.

Vinska kuca Saints Hills postoji od
2006. godine. Sada je sredisnji podrum
u Dicmu kod Splita. Upravitelj je Rafael
Mari¢, enoloskim dijelom bave se Dubravka
Serkovi¢ | Tomislav Svalina, na pocetku je
kao savjetnik bio dr. Leo Gracin, enolog, i sém
proizvodac vina (babica), eno-konzultant kroz
zagrebacki Vinolab, 3, inace, stalno uposlen
na Prehrambeno-biotehnoloSkom fakultetu
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u Zagrebu. Mlad i dinamican, Ernest Tolj, po
izobrazbi elektronicar i ekonomist, u dusi veliki
gourmet s rafiniranim ukusom razvijenim
svakako i zahvaljujuci Cestim putovanjima
svijetom, s vinskim nasljedem vezanime uz
u Dalmaciji tradicijsku obiteljsku produkciju
kapljice uglavnom za vlastitu potro3nju,
zainteresirao se da, nakon 5to je uspio s
Eurokabelom, kojemu se i danas adekvatno
posvecuje, postane i protagonistom i u vinskoj
bransi. Upravo spomenute 2006. otvorila
se, veli, moguénost dobivanja koncesije na
prikladne terene na Komarni, potom i u Istri,
i Tolj nije htio propustiti prigodu, a vremenski
paralelno s rjeSavanjem te dvije lokacije kupio
je zemljiste na Dingacu.

Kako je doslo do toga da angazira Michela
Rollanda, do kojega bas nije lako doti s obzirom
na njegovu famu i njegove obveze na svojim
vinskim posjedima i na brojne konzultantske
poslove po svijetu?

- Imam prijatelje u Francuskoj, koji su
bliski s Rollandom, i tako se eto dogodilo
da se osobno upoznamo, te je pao prijedlog
o suradnji. On mi je savjetnik za vinograd,
opremu u podrumu i za rad u podrumu. Htio
bih naglasiti da je, barem zasad, on stigao
kao prijatelj i uvelike u volonterskome smisly,
kad je doSao u Istru i Dalmaciju odusevio se
krajolikom i mogucnostima za vinogradarstvo
i proizvodnju ving, pa je pristao na suradnju
i iz razloga Sto su ovo zemljopisno podrucje
i ove sorte koje imamo mi za nj neSto novo,
kao da mu je to bio neki izazov.

Kako je Rolland, Cija ¢e vina Tolj uvoziti
u Hrvatsku, zadovoljan hrvatskim vinima
opcenito i vinom u Cijem je kreiranju i sam
sudjelovao?

- Naravno da smo mu na kuSanje za

upoznavanje ponudili u najvecoj mjeri ponajbolja
hrvatska vina, njegove reakcije ukazivale su
da je s njima zadovoljan. Sa svojim uratkom
u mojemu podrumu on medutim nije, kako je
rekao, jos bas zadovoljan, naime Malvazija
istarska a pogotovu Plavac mali za nj su u
profesionalnome radnome smislu nove sorte,
kaze da treba proci vremena da ih dovoljno
upozna, ali naglasava i to da bi rado saznao
Sto one sve mogu dati i u okolnostima kad
je on osobno nazocan u procesu od samog
pocetka, tj. od prvog rada u trsju pa dalje.
Michel Rolland startao je kod nas u podrumu
i s dijelom groZzda koje smo radi potrebe
otkupili, dakle kod kojega ni mi nismo u
vinogradu mogli imati punu kontrolu. Sad
kad je svo posadeno nase trsje doslo u rod,
vise necemo imati potrebu za otkupom,
tako da Ce proizvodnja svog grozda koje
preradujemo biti u potpunosti pod nasim, i
Rollandovim nadzorom.

Smanjenjemfotosinteze protiv
visokog alkohola

Kakve se, s dolaskom Rollanda na kormilo,
biljeZe bitne promjene u procesu proizvodnje,
posebice plavca?

- Zelimo imati vino blisko medunarodnom
ukusu ali kod kojega se nece osjetiti
internacionalni Stih u dominantnom opsegu.
Ideja je da do izraZaja koliko treba dodu
domaca sorta i podneblje gdje raste trsje ali
da ipak vino bude organoleptikom privlacno
i internacionalnom potrosacu. TrziSte za
vina Saints Hillsa vidim i dalje uvelike i vani,
Hrvatska je premala da uspjesno apsorbira
silnu ponudu domacih i uvoznih etiketa.
Na PeljeScu smo u vingradu Plavca maloga
odredenim radovima utjecali na to da trsje
primi nesto manju kolicinu topline i svjetlosti
od uobicajenih, da se smanji obujam foto-
sinteze pa time i prejako nakupljanje sladora,

Zdravica za dugorocni uspjeh Saints Hillsa na vinskoj sceni: Ernest Tolj i Michel Rolland
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naime cilj je dobiti u vinu alkohol koji nece
smetati pitkosti, uglavnom da ne bude visi od
14 vol %, zatim, odustajemo od tradicijskog
nacina pri kojemu u ubranoj masi ostaju i
suhvice, naime zna se da je svojstvo Plavca
maloga nejednako dozrijevanje, pa ponekad na
grozdu moze istodobno biti zrelih i ne posve
zrelih bobica, a kad one nezrele sazriju ove
koje su vec zrele postaju suhvice. U primarnoj
preradi dakle idemo na to da koristimo samo
zdrave i prikladno zrele bobice, one druge,
medu kojima i suhvice, odstranjujemo. S
alkoholnom fermentacijom moramo do kraja,
tako da vino nema neprovrelog sladora. Na
Komarni, u vinogradu uz Plavac maliimamo
i Crljenak, pa radimo pokuse da vidimo kako
od obje sorte, zasebno i uz kupaziranje u
razlicitim omjerima, i u podrumu dobiti najbolje.
Okrecemo se uporabi betonskih konusnih
posuda nove produkcije, iz Francuske, a koje
su vrlo zahvalne jer su neutralne dakle ne
utje€u na aromu i okus vina a istodobno, za
razliku od inoksa, propustaju zrak i dobro
drze temperaturu, vrlo su i trajne. Tek svakih
15 godina treba obnoviti specijalnu glazuru
unutra. Sad ih imamo dvije, a uskoro stizu nove
tri. Moguce je da krenemo i u proizvodnju i
cuvéea, u prvo vrijeme od plavca i zinfandela.
Kod malvazije dozrijevanje je u barriquev,
velikoj bacvi, betonskoj posudi na finom
talogu i, manja kolic¢ina, mozda 15 posto,
u inoksu takoder na finom talogu, a plavac
sazrijeva uglavnom u novom francuskom
barriqueu, sve su nam bacvice francuske
i od francuskog hrasta, tek mali dio je od
znanog francuskog proizvodaca Nadaliea
ali od slavonske hrastovine. Michel Rolland
majstor je za kupaziranje i njegova je zadnja
kod stvaranja konacnog blenda jednoga vina
iz viSe bacvica. Od ukupnoga broja barriquea
on ih zna odbaciti i do 20 posto, jer vino nije
odgovaralo njegovim standardima, takvo vino
prodamo otvoreno i bez oznake naseg naziva.

Koliko se kriza o kojoj se toliko prica
odrazava na Toljev vinski biznis? Cijene
buteljama formirane za maloprodaju nisu
bas njezne: Nevina je u maloprodaji oko
200 kuna, a za Dingac bi trebalo izdvojiti
oko 350 kuna.

- Ne mogu reci da je vino Saints Hills
pogodeno krizom. Samo 30 posto nasih vina
ostaje u Hrvatskoj, ostalo ide u izvoz, i to u
SAD, Njemacku, Srbiju, naplata je korektna, za
izvoz niSta ne smanjujemo nasu podrumsku
cijenu. Nase Ceste prezentacije na raznim
stranama donijele su eto uspjeh. ¢

U procesu proizvodnje, uz barrique, rabe se i vece drvene bacve konusna oblika te posude od cementa nove i francuske produkcije
a takoder konusna oblika te zapremnine 60 hl.

Promocija Saint Hillsa u The Plazi u New Yorku: Ernest i Ivana Tolj, u sredini, te, pored njih, lijevo na slici, Dee Radovich i Daniel
Pedisich, uvoznici hrvatskih vina u SAD, i, desno na slici, Cliff Rames, sommelier i promotor hrvatskih vina, lvica Mato3evi¢ i
Durdica Orepit.
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U vinu je istina, a od Zagreba do lloka
nema tajni. Nije lako ostati ravnodusan
nakon Sto se ku3aju sva vina i specijaliteti
koje Slavonija, Baranja, llok i PleSivica imaju u
svojoj ponudi. O¢arani vinima i opijeni ljepotom
krajolika Zlatne doline necete htjeti napustiti
niti Krauthakerove vinograde. Dapace vec
nakon Sto se spustite u Kutjevacki podrum,
zahvaljivati ¢ete Dionizu Sto je oplemenio
Hrvatsku takvom kapljicom. Po obilasku vise
od dvanaest najboljih podruma i vinara s
velikim veseljem kusat Cete vinske suvenire
sa svojim prijateljima. Prepri¢avajuci im price
o ljepotama parka prirode Kopacki rit, gradu
heroju Vukovaru, Osijeku i Zagrebu, Vasi
vinski pokloni omogucit ¢e im da prozive
barem djeli¢ Vaseg vinskog puta.

I(Ilucne aktivnostii atrakcije:
- degustacije autohtonih hrvatskih sorti
vina i jela kod viSe od dvanaest vinara

- obilasci svih vaznih kulturolokih, povijesnih
i prirodnih znamenitosti od Zagreba do
lloka

- potpuna obnova duha u dobrom drustvu

Ostali uvjeti provedbe:

Ovaj aranzman moguce je realizirati u
trajanju od 1 do 8 dana, za grupe od 2 do
45 osoba i to po cijeni vec od 265,00 kuna
po osobi. Osmodnevno putovanje moguce je
organizirati po cijeni ve¢ od 5100,00 kuna
prema programu: 1. dan Pozega i Velika, 2.
dan Kutjevo, Baranja i Knezevi dvori, 3. dan
Park prirode Kopacki rit i Osijek, &. dan llok
i Vukovar, 5. dan grad Zagreb i PleSivica, 6.
dan Zelina i Nespes, 7. dan Klanjec i Veliki
Tabor, 8. dan prijevoz do zracne luke. Cijena
cjelokupnog aranzmana ukljucuje 7 nocenja
s doruckom, ruckove, vecere, degustacije
i razglede prema programu, ulaznicu za
PP Kopacki rit i prijevoz prema programu.
Dodatne informacije mozete pronaci na
stranici www.ibus.hr ili nam se obratite
izravno na broj telefona tel. +385 1 3694
333, fax. +385 13648 631, ili putem e-mail
adrese ibus@ibus.hr

Putnicky agrenciin
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KRALJEVUSKI TRETMAN U VINSKOM RAIU
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