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ATELJE OKUSA 2010

ROBERT KLIKOVIC / KUKURIKU,
BELJE / MARIJAN KNEZEVIC

Priredio MARTIN KLETARIC « Snimili MARKO CoLIC i MISO VINKOVIC

NA 19, i OPET NASOJ ENO-GASTRO FESTI ZA PAMCENJE, u ZAGREBACKOM HOTELU ANTUNOVIC - PRED OKO
400 UZVANIKA PREDSTAVLJENI KUHAR i VINAR GODINE za 2010., te HRVATSKI DOBITNICI PRIZNANJA NASEG
POTROSACKOG PUTOKAZA ZA KVALITETU VINA S CETIRI ZLATNA GROZDA

Svijet u €asi - ove godine bio je vec

19. do sada — uklopio se kao svojevrsni
biser u, mogli bismo reci, gotovo jednotjedna
dogadanja u nas vezana uz plemenitu kapljicu.
Prije, kad smo pocel, i bili u Hrvatskoj s ovim
nacinom prezentacije prvi te dugo i jedini,
obicavali smo Atelje, oduvijek na rasporedu
u studenome — pa, rodendan revije Svijet u
€asi je 11.11. tj. na Martinje 1992. - odnosno
pocetkom prosinca, odrzavati ponedjeljkom
popodne, na dan kad je nekako najmirnije
za ugostitelje pa im je lakSe doci, medutim
kako je u nas termin uSao medunarodni
festival vina i kulinarike Zagreb Vino.Com i
u svojih dosadasnjih Cetiri (sada vec i pet!)
izdanja pokazao se uspjeSnime, odlucili
smo sada Ateljeom okusa, s proglasenjem
Kuhara i Vinara godine te podjelom priznanja
vinima Sto su se u tekucoj godini pokazala
najboljima na degustacijama u sklopu naseg

Tradicijski godisnji Atelje okusa revije

PotroSackog putokaza, pridonijeti da se
kvalitetnim dogadanjima popuni i formira
bogatija posljednja novembarska zagrebacka
vinska sedmica koja je zavrsila je festivalom
Zagreb Vino.com.
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Zagrebacka kiparica Vesna Tadi¢, autorica skulptura - trofeja
za Kuhara i Vinara godine

Za Vinara godine godine treba biti i vise od
enologa i proizvodaca vina. Nuzni su Siroki pogledi
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i vizija, srce i zelja za kreacijom vrhunske kapljice,
poduzetnost, umjeSnost u organizaciji posla u
proizvodnome segmentu, sposobnost u stvaranju
prikladne strategije za uspjeSan nastup na trzistu.
U novije vrijeme u nas su upravo posjed Belje i,
unutar njega, upravo Marijan Knezevié, rukovoditelj
vinogradarstva i podrumarstva te glavni enolog,
pokazali koliko trud kolektiva i pojedinca moze
dati sjajne rezultate. Vina Belja uzdignula su se
poput ptice Feniks, ovogodisnja kulminacija bili su
zlata i osvajanje jednog regijskog trofeja (Regional

(bl

BEI_,_J'_#. ded

Kuhar i Vinar godine: za chefa Roberta Klickovica, odsutnog zbog vise sile, priznanje je preuzeo Nenad Kukurin, a za Vinara
godine - podruma Belje, direktor Agrokorvina Duro Horvat i glavni enolog Belja Marijan KneZevic¢
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Nenad Kukurin slavi u drustvu s batvarom Pozvekom, te vinarima Velimirom Korakom, llo€aninom Marijom Faletarom (PZ Trs),

te gostima iz Italije (Collio) Nikom Bensom iz znang podruma La Castellada i Darijom Prin¢icem

Trophy, odnosi se ne samo na Hrvatsku nego i na
zemlje u okruZenju), sigurni smo da prica svakako
i ne zavrsava tu, i s ovom godinom... Azatosui
te kako zasluzni djelatnici Belja i predani Knezevi¢
kao svojevrsna lokomotiva izravno na terenu.
Istina, bilo je srece u svemu zato Sto je Belje
pratila znacajna podrska - i novcana, bez koje
je ispunjenje snova nezamislivo - maticne kuce
koncerna Agrokor kojemu Belje pripada. U nizu
sluajeva dosad se pokazalo da bez kvalitetnih
0soba-zaposlenika u bazi, koji hoce, mogu i znaju
vuci - nema valjanog uspona te trajnosti sjaja na
dugi rok. Cestitamo! M

| ove godine pozornica Ateljea okusa revije
Svijet u €asi bio je hotel Antunovié, zgrada u
zapadnome dijelu grada Zagreba. Za izlagace
i goste otvorena je bila najveca dvorana.
Uz nas uobicajeni program s proglasenjem
Kuhara i Vinara godine, a to su chef Robert
Klickovi¢ iz kastavskog hotela-restorana
Kukuriku vrhunskog gastronoma Nenada
Kukuring, i Belje d.d. s dipl. ing. Marijanom
KneZevicem, te s dodjelom priznanja najbolje
vrednovanim vinima u sklopu PotroSackog
putokaza 2010 (priznanja s pet zlatnih i Cetiri
zlatna grozda) - vrijedi istaknuti da je ove
godine 11 hrvatskih vina primilo priznanje
sa Cetiri zlatna grozda (raspon bodova od
91-95/100), paznju brojnih uzvanika privukli
su izlagacki sadrzaji.

Pobrinuli smo se da u okviru Ateljea
skrenemo i jace paznju na hrvatske vinske
hotelske centre (vinske posjede 5to gostu nude
i restoransku uslugu i uslugu smjestaja), te da
prezentiramo neke nase nove projekte. Jedan
je od njih s nazivom Djeli¢ Hrvatske li A little
piece of Croatia, s objedinjenom ponudom
najboljih nacionalnih specijaliteta-delikatesa
te vina i drugih pica slozenih ogledno u
drvenu vitrinu ali s moguénosti narucivanja
tih proizvoda elektronskim putem. A drugi je
sadrzaj nazvan Vinski saloni Svijeta u ¢asi. Ti
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saloni donose nesto drukciji pristup promociji
i ponudi hrvatskoga vina, naime kapljica
razli€itih proizvodaca nudi se u boljim, za
pocetak zagrebackim ugostiteljskim objektima,
na kuSanje po sortama svakoj zasebno, s
time da pjenusci spadaju u posebnu grupu,
tako da je u jednome objektu protagonist
vino od GraSevine, u drugome od Malvazije
istarske, u tre¢em od Chardonnaya, u Cetvrtom
od Pinota (bijelog, sivog i crnoga), tu su i vina
od Plavca malogs, itd.

Voditelj priredbe Mirko Fodor u razgovoru s Antom Raosom
iz Trogira, o internetskoj humanitarnoj aukciji vina ZAJEDNO
2006, Svijeta u ¢asi, MAM-VIN-a i Vlade Krauthakera, za
Zakladu Kap za slap

SVIET‘»BASI

Hrvatski vinski hoteli — Zdjelarevi¢ iz Slavonije i Vuglec breg
iz Hrvatskog zagorja

Atelje okusa uvijek je nudio i raskos sireva, ovdje su oni iz
ponude Dukata (Sirela, Président, Galbani) i Homana (Kaserei

Champignon)
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POTROSAGKI PUTOKAZ- 2010 - BUYING GUIDE

nagradeni - awarded

HRUATSKA =~ CROATIA
SOOD

TOMAC CLASSIC brut - TOMAC, PLESIVICA-OKIC - TOMAC 2007 Amfora -
TOMAC, PLESIVICA-OKIC - CHARDONNAY 2007 sur lie — KORAK, PLESIVICA-
OKIC - TASEL — CLAI Bijele zemlje, ZAPADNA ISTRA - BOSKINAC 2006
— BOSKINAC, PAG - MENEGHETTI 2007 crveno - STANCIJA MENEGHETTI,
ZAPADNA ISTRA - SUPERISTRIAN 2006 cuvée — ROXANICH, ZAPADNA
ISTRA - TERAN 2006 R& — ROXANICH, ZAPADNA ISTRA - GRAN TERAN
2007 — CORONICA, ZAPADNA ISTRA - TERAN 2007 — BENVENUTI,
CENTRALNA ISTRA - DINGAC 2007 — KIRIDZIJA, PELJESAC

NEATAS

SAUVIGNON 2008 — KORAK, PLESIVICA-OKIC - RAJNSKI RIZLING 2008
— KORAK, PLESIVICA-OKIC - SAUVIGNON 2008 — TOMAC, PLESIVICA-
OKIC - CHARDONNAY 2007 sur lie - REZEK Drago Damir, PLESIVICA-OKIC
- CHARDONNAY 2007 kasna berba — BODREN, PREGRADA - RAJNSKI
RIZLING 2008 Bolfan Primus — VINSKI VRH, ZLATAR - CHARDONNAY
2007 sur lie De Gotho Aureus — KUTJEVO d.d, KUTJEVO - GRASEVINA
2008 — MIHALJ, KUTJEVO - GRASEVINA 2009 Dekan — PZ TRS, ILOK
- GRASEVINA 2009 — ILOCKI PODRUMI, ILOK - GRASEVINA 2009 -
BELJE, BARANJA - GRASEVINA 2009 — KALAZIC, BARANJA - PINOT
SIVI 2008 — KALAZIC, BARANJA - MERLOT 2008 — BELJE, BARANJA
- JAKOB 2007 — JAKOBOVIC, BRODSKI STUPNIK - PINOT SIVI 2009 —
CAPO, ZAPADNA ISTRA BRTONIGLA « MILVA 2007 — ROXANICH, ZAPADNA
ISTRA - GRABAR 2007 — CORONICA, ZAPADNA ISTRA - CABERNET
SAUVIGNON 2007 — Franko RADOVAN, ZAPADNA ISTRA - CABERNET
SAUVIGNON 2009 Festigia — AGROLAGUNA, ZAPADNA ISTRA POREC
- MERLOT 2008 Festigia — AGROLAGUNA, ZAPADNA ISTRA POREC
- MERLOT 2009 Festigia — AGROLAGUNA, ZAPADNA ISTRA POREC
- MERLOT 2006 — ROXANICH, ZAPADNA ISTRA - OTTOCENTO CRNI
2009 - CLAI Bijele zemlje, ZAPADNA ISTRA BUJE - GRIMALDA 2008
crno — MATOSEVIC, CENTRALNA ISTRA - POSIP 2008 - GRGIC, PELJESAC
- SHIRAZ MMVII Sangreal — BIBICH, PLASTOVO - ZLATAN PORAT 2007
— ZLATAN OTOK PLENKOVIC, HVAR - PLAVAC 2006 Mili — PZ STOVIS
/ ISTRAVINO - MENDEK SELEKCIJA 2006 Plavac mali barrique — KULT
DIONIZA, PELJESAC - MEDVID MMVI — DUBOKOVIC & BARBIC, HVAR -
PLAVAC MALI 2006 rezerva Reubens — KORTA KATARINA, PELJESAC -
PLAVAC MALI 2007 — KORTA KATARINA, PELJESAC

rRancuska B W FRANCE
SOOOD

CUVEE SPECIALE Brut — BOLLINGER, CHAMPAGNE, FRANCE

Gl Wl CHILE
SOOOD

MONTES FOLLY 2005 Syrah — MONTES, SANTA CRUZ, CHILE

mawsa 2N imauA
SCODD

CHIANTI CLASSICO 2006 riserva Vigna del Sorbo — FONTODI, TOSCANA,
ITALIA - BAROLO 2006 Rocche dell’‘Annunziata Torriglione — Roberto
VOERZIO, PIEMONTE, ITALIA - BAROLO 2006 Brunate — Roberto VOERZIO,
PIEMONTE, ITALIA
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Dobitnici priznanja za kakvocu vina s Eetiri zlatna grozda iz Hrvatske: Mladen RoZanic i Tomislav
Tomac po dva, te Albert Benvenuti, i Giorgio Clai

B

Nasa akcija s Hand
Studijom: Djeli¢
Hrvatske / A Little
Piece of Croatia:
najbolja hrvatska vina
i delikatese u stalazi,
detalji o svakome mogu
se dobiti elektronskim
putem na ekranu
uredaja pored. Medu
delicijama je dakako,
tuveni PASKI SIR, koji
je, iz sirane GLIGORA
iz Kolana, upravo ovih
dananamedunarodnom
ocjenjivanju sireva —
svojevrsnom svjetskom
prvenstvu - u
Birminghamu osvojio
tri VELIKE ZLATNE
medalje. (kategorije:
ov¢ji sir, tvrdi sir i novi
sir na svjetskom trzistu)
i uvrSten je u Top 10
najboljih sireva svijeta.
Prezentacija, zajednos
crnim vinom BOSKINAC
(opet Cetirizlatna grozda
Svijeta u ¢asi!), moze
biti sjajna eno-gastro
i turisticka promidzba
Paga...
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Zelenac

Krauthaker

Vinogradarstvo i podrumarstvo

Ivana Jambroviéa 6

34340 Kutjevo :: Hrvatska
Tel.: +385 (0)34 31 50 00
Fax: 4385 (0)34 31 5001



