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MLADINA d.d. - DVOSTRUKI SAMPION

pravni odjel za poljoprivredu, ruralni
“razvitak i Sumarstvo Zagrebacke

Zupanije 0drzao je svoje ovogodisnje,
vec tradicijsko strukovno vrednovanje vina
proizvodaca iz Zagrebacke zupanije. Najprije
su bila dva izlu€na ocjenjivanja, jedno za
podrucje istocnoga a drugo za podrucje
zapadnoga dijela Zupanije. Zlatna vina s tih
ocjenjivanja nasla su se u utrci za medalje i
priznanja na finalnoj degustaciji, a kusale su
ih dvije komisije, redovna, pod predsjedanjem
dr. Stanke Herjavec i sastavljena od enologs,
i novinarska, pod predsjedanjem Zeljka
Suhadolnika i sastavljena od predstavnika
sedme sile. EnoloSka je komisija medu
prethodno izlu€enim zlatima trebala ponovno,
i za konactno proglasenje, izabrati najbolja
ving, a novinarska je na kusanju imala samo
chardonnaye i rajnske rizlinge koji su se plasirali
u finale, naime te su dvije sorte stavljene u
poseban fokus jer su u Zupaniji prepoznane
kao moguce glavne vinske Zupanijske uzdanice
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VINSKE IGRE
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Priredili MIHOVIL VINSKI i ZELIMIR LOZICA
Snimili MARKO COLIC i ROBERT ANIC

pa im je stoga i posebnom degustacijom htjela biti ukazana dodatna paznja.

Komisija enologa dodijelila je dvije velike zlatne medalje i 31 zlato, a komisija novinara

proglasila je samo pobjednike u grupi od osam
chardonnaya i devet rajnskih rizlinga.

Sampion ovogodi$njeg Zupanijskog ocjenjivanja i
osvajac velike zlatne medalje bilo je vino Sauvignon
2008 ledena berba od Mladine d.d. iz PleSivicko-
okickog vinogorja, prvak u grupi vina s ostatkom
Secera i iz berbe 2009 te osvajac velike zlatne
medalje je Zuti mugkat 2009 Damira Jurietica iz
Dugoselsko-vrboveckog vinogorja, a prvak u grupi
mirnih bijelih suhih vina je Traminac 2009 Velimira
Jaguniéa s Plesivice.

Novinarski ziri u kategoriji chardonnaya proglasio
je pobjednikom vino Chardonnay 2008 gospodarstva
Jarec-Kure iz Zeline, a u grupi rajnskog rizlinga vino
Rajnski rizling 2008 Ivana Vrtaric¢a iz Volodersko-
ivani¢-gradskog vinogorja. Na slikama su dvostruki
Sampion enolog Mladine d.d. Robert Brki¢, te razdragani
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Stjepan Jarec u trenutku slavlja sa svojim
chardonnayem s novinarima, pobjednik u
kategoriji rajnskog rizlinga Ivan Vrtari¢ u
svojoj je kleti s Elanovima novinarskog zirija
Vitom Andri¢em i lvom Kozar€aninom, te s
predsjednikom Udruge vinara Brenta iz lvanic¢
Grada Kre$om Skrinjarom.Velimir Jagunic
se na aba ocjenjivanja istaknuo sa svojim
Tramincem 2009, ali i s lijepim izgledom
butelje s tim vinom.

Dodjela nagrada i izlozba nagradenih
vina bili su ovaj put u prostorima Udruge
samoborskih vingradara i vinara u Samaboru,
pored hotela Lavica.

| Klub prijatelja dobrog vina 1984 sa
sjedistem u Jastrebarskome odrzao je svoje
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Portugizac
La Vie En Rose
Pjenusac “Ruzica”
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Komentar

CHARDONNAY, RIZLING RRINSKI i SAUVIGNON BIJELI
Chardonnay i Rizling rajnski — 3, evo, kao, mozda, ideja za dalje: i
Sauvignon bijeli — sasvim sigurno su od bijelih sorata snazni vinski aduti
Zagrebacke zupanije. Uvjerio sam se 0sobno u to u mnogo navrata kod vise
Zupanijskih proizvodaca, posebice s Plesivice. S obzirom da se u Zagrebackoj
zupaniji te sorte s uspjehom dokazuju godinama, a vina od njih popularna
su medu pilcima, i te kako je opravdano upravo njima posvetiti osobitu
paznju. Isting, rijec je o sortama koje nisu porijeklom odavde, znati nisu
nase autohtone nego su internacionalne, ali ako su kroz vino u kontinuitetu
pokazale — a jesu! - da mogu (i) ovdje dati odli¢an rezultat, bolji od nekih
drugih, treba ih maksimalno podrzati, te od njih, a ne od nekih lokalnih

ocito minornih, inzistiranjem bez puno pokrica stvarati nesto Sto bi trebalo
biti lokalni brand.

Ne bi to, vezano uz Chardonnay, Rizling rajnski i Sauvignon bijeli kao
adute Zagrebacke zupanije bilo niSta novo: tako nesto s inozemnim dakle
neautohtonim kultivarima postoji i drugdje, u vinogorjima drugih drzava,
i s komercijalno odlicnim ishodom. Ali, u stvaranju svake marke teritorija
treba inzistirati na izradi odgovarajuceg pravilnika vezanog uz proizvodnju
i komercijalizaciju vina, te ustrajati u tome da se on u potpunosti i postuje.
Tada je i moguce i od necega, pa i od onoga 5to izvorno i nije nase, dobiti
nesto svoje.

Zagrebacka zupanija ima dakle jako dobre prirodne uvjete za uzgoj svih
triju spomenutih sorata te za proizvodnju sjajnih i ozbiljnih mirnih, ali i
pjenusavih vina od njih. Kad govorimo o mjehuricima, nuzno je istaknuti da
danas u Hrvatskoj najvise njih, a unutar toga broja i najbolji od njih, dolaze
upravo iz Zagrebacke Zupanije, poglavito iz PleSivicko-okic¢kog vinogorja.
Smatram da bi bilo dobro ubuduce razmisljati o tome da se u Zupanijsko
novinarsko ocjenjivanje ukljuce jos i vina od Sauvignona bijeloga te pjenusci.

A, vrijedilo bi i da Zupanijski proizvodaci razmisle o tome da se stvori, opet

u okvirima pravilnika, i jedna stilistikom ujednacena mjesavina tih sorata,
u nekom optimalnom omjeru kultivara, koji treba iznjedriti. Chardonnaya
i rajnskog rizlinga i sauvignona samih ima posvuda, a mjeSavina je malo,
valjalo bi tek pronaci u ovim uvjetima najbolji omjer udjela sorata.

A sada, konkretno, o vinima kuSanima od strane novinara ove godine:
novinarski Sampioni u grupama posve su zasluzeno obitelji Jarec-Kure kod
chardonnaya, sa Chardonnayejm 2008, te Ivan Vrtari¢ iz Volodersko-ivanic-
gradskog vinogorja s Rajnskim rizlingom 2008. Preferencije su novinarskog
Zirija, eto, isle u smjeru zrelih, umirenih vina. | to je dobro. Na kusanje je
novinarskome Zziriju, u kojemu su bili lvo Kozar€anin iz 24 sata, Drazen
Kopac iz Jastrebarskoga, Vito Andric iz Vecernjeg lista, Tomislav Radi¢
s Hrvatskog radija, | Sasa Spiranec iz tvrtke Vinart, inace autor vinskog
vodica hrvatskom kapljicom, podastrto osam chardonnaya i devet rajnskih
rizlinga. Izbor pobjednika poklapa se s rezultatima glasovanja zirija enologa.

Kao predsjednik novinarske komisije dopustam sebi i osobno komentirati
vina: viSe uzoraka Sto su nam kao zlatni s izlu€nih natjecanja dosli na
ku3anije nije bio na razini zlata, neka vina bila su i s manama (oksidiranost,
starikavost...), uocljivima ve¢ od neprimjerene boje. Dojam je nakon
degustacije - a ovdje, nakon razgovora sa kolegama novinarima-kusacima
iznosim stav novinarske komisije - da je ocjenjivanje 2010. ponudilo, gledajuci
uzorke ukupno, u kompletu jedna od do sada najmanje uvjerljivih vina od
Chardonnaya i Rizlinga rajnskoga. Od osam ponudenih nam chardonnaya,
dospjelih u finale kao zlatnih, i u komisiji enologa koja ima status glavne
i koja je istodobno ocjenjivala u drugome prostoru, pet je chardonnaya
ponovno, u konacnici za medalje, osvojilo (potvrdilo) zlato, a kod rajnskih
rizlinga od osam takvih je bilo Sest.

Kako su se okolnosti na trziStu bitno promijenile, trenutak je za
proizvodace i Zagrebacke zupanije da najozbiljnije razmisle kako dalje. Radi
sebe! Prirodni uvjeti za dobre stvari tu su, ali bez dovoljnog angazmana
covjeka nema prikladnog efekta. H

strukovno ocjenjivanje vina i izbor najbolje
izgledajuce butelje. Na ocjenu je dano je
109 uzoraka vinga, a nagrade su podijeljene
na priredbi Vinske igre u Jastrebarskome.
Sampionom Vinskih igara 2010 i prvakom
u grupi bijelih mirnih vina aromaticnih
sorata proglasen je Traminac 2008 ledena
berba Mladine d.d.. A prvaci po grupama
su Rajnski rizling 2009 Roberta Brajea u
kategoriji mirnih bijelih vina nearomaticnih
sorata, i Pinot crni 2008 od Agro Damira
Drage ReZeka medu crnim vinima. Najboljim
vinom iz berbe 2009. proglasen Traminac

2009 Velimira Jagunica (87 bodova, zlato,
najbolje pozicionirano mirno suho vino na
rang-listi nagradenih, plasiran na cetvrto
mjesto iza tri predikata!).

Dvostruki Sampion je dakle Mladina d.d..
Sa svojim sjajnim Tramincem 1999 Velimir
Jaguni€ bio je najugodnije iznenadenje
Vinskih igara i ocjenjivanja vina Zagrebacke
Zupanije ove godine. Jaguni€ je na Vinskim
igrama osvojio premocno i nagradu za
ukupan vizualni dojam svoje butelje Traminca
1999 (boca, lijepa etiketa, dobro izabrana i
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pedantno stavljena vratna ukrasna kapica).

Klub prijatelja dobrog vina 1984 ove je
godine svoje 27. Vinske igre organizirao u
sredistu Jastrebarskoga, na glavnom trgu
Strosu. Prezentaciju nagradenih klupskih vina
i promidzbu vinorodne PleSivice i tamosnjih
Vinskih turistickih cesta omeli su lo3a
realizacija samog programa i loSe vrijeme,
3 za slab posjet okriviti bi se moglo i ocito
slabu promidzbu prema velikom emitivnom
centru Zagrebu. Pohvaliti medutim treba
lijepo dizajnirani i tiskani katalog.
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Kutjevacki vinari

KUTIEVAGKI FESTIVAL
GRASEVINE 2010

Udruga Kutjevacki vinari iz
Kutjeva i ove je godine u sredistu
grada organizirala Festival
GraSevine. Priredba se odvijala
dva dana. Na Trgu Grasevine u
Kutjevu okupili su se kao izlagaci
proizvodaci vina od Grasevine
iz raznih dijelova kontinentalne
Hrvatske te estradni umjetnici
(Kico Slabinac i TS Zlatna dolina,
TS Castrum, Zoran Misic...), ali, na
Zalost, barem po onome Sto smo
vidjeli, posjetitelja je bilo malo, a
na renomeu Kutjevackog vinogorja
i na popularnosti grasevine kao i
na proklamiranim nastojanjima
da se tamo ustroje vinska cesta i
kvalitetna eno-gastro turisticka
ponuda grad te ponudaci na
Standovima trebali bi od dobrog
posjeta ovakvom dogadanju i
solidno zaraditi.

U sklopu Festivala grasevine
2010 odrZan je znanstveni simpozij
o slavonskoj gori Krndiji u Cijem
podnozju proizvodnja vina ima
dugu tradiciju. Govoreci o Krndiji
i njenom bogatstvu flore i faune,
stru€njaci iz raznih podrucja
naglasili su iznimnu vaznost
oCuvanja ovog, po svemu iznimnag,

dijela Slavonije. Festival je bio i
prilika da udruga Kutjevacki vinari
najavi skoradnji dovrSetak procesa
uspostave sustava za markicu
kvalitete Kutjevacke graSevine.
Osnovana je i Udruga ljubitelja
Kutjevacke graSevine!

Festivalu gradevine prethodilo
je strukovno ocjenjivanje ving,
predsjednica trima komisijama bila
je prof. dr. Dubravka Premuzic.
Nakon vrednovanja 145 uzoraka
graSevine kao Sampioni za 2010
isplivali su GraSevina 2008
Mitrovac od Vlade Krauthakera
u kategoriji suhih zrelih ving,
Grasevina 2009 od Feravina u
kategoriji suhih mladih vina, te
GraSevina 2008 ledene berbe od
Kutjeva d.d. u kategoriji visokih
predikata. Uz ove Sampione jos 44
graSevine dobile su zlatnu medalju,
a 67 graSevina se posrebrilo.

Na slikama su predsjednica
strukovnog zirija za ocjenu
graSevina prof. dr. Dubravka
Premuzi¢ s asistentima
Tomislavom Bozicevicem i
Verom Soldo Camak, inace
tajnicom udruge Kutjevacki vinari,
Sampionski trio lvica Perak
(Kutjevo d.d.), Miodrag Hruskar
(Feravino) i Vlado Krauthaker,
pa, na Standu Feravina, enolozi
Ivana Nemet i Miroslav Ivankovi¢
uz Sampionsku grasevinu te
uspjesne fericanacke crnjake od

akademici Slavko MaticiFrane
Tomi¢ kao i enolozi Zdravko
Mlinari¢ i Miodrag Hruskar.

Zweigelta, Frankovke i Syraha, i
u podrumu kutjevackog zubara
, proizvodaca plemenite kapljice
Branka Mihalja, uz domacina su
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AGRA 2010 - BROINE MEDALIE za
HRUATSKU

Poljoprivredno-prehrambeni sajam AGRA,
koji se u Gornjoj Radgoni, na dodiru Cetiriju
drzava - Slovenije, Hrvatske, Austrije i
Madarske ovoga ljeta odrzava 48. put, a
u terminu od 21. do 26. kolovoza, prilika je
za dobar posao za proizvodace hrane, pica
te opreme za poljoprivredu, prehrambenu
industriju i ugostiteljstvo. Posebice se to
odnosi na ponudace artikala nagradenih na
strukovnim ocjenjivanjima koja redovito prate
ovu snaznu sajamsku manifestaciju. Hrvatska
tu ima dosta izgleda, naime i ove godine
tvrtke iz Lijepe naSe osvojile su poprilican broj
medalja na vrednovanjima mlijeka i mlijecnih
proizvoda te mesa i mesnih proizvoda kao
i bezalkoholnih napitaka, a moguce je da
nam se na sajmu krajem kolovoza podijele i
medalje za vina... Do zaklju€enja ovoga broja
ocjenjivanje plemenite kapljice, na koje je,
opet do zakljuenja ovoga broja, prijavljen
21 uzorak iz Hrvatske, nije bilo odrzano, pa
rezultate vezano za Bakhov nektar u ovome
broju nismo mogli objaviti. Od hrvatskih tvrtki
na radgonskom sjamu poljoprivrede i prehrane
AGRA 2010 sudjelovat ce kao izlagaci Vindija
te s njom i Koka i Vindon, a posebno Ce se
predstaviti grad Pula s okolicom.

AGRA inace uz hranu pic¢a i opremu
predstavlja i proizvodace sjemenja i sadnica,
uzgajivace konja, svinja i druge domace
stoke, a nudi i niz strukovnih predavanja na
aktualne teme, savjetovanja. NajviSe paznje
najvjerojatnije ¢e privuci ona vezana uz
klimatske promjene, ekoloSku poljoprivredy,
integriranu proizvodnju te zdravu hranu i
prehranu.

Sajam AGRA ima i INPAK, 17. medunarodni
sajam ambalaze, tehnike pakiranja i logistike
s izlozbom i proizvoda Sto su ove godine
osvojili Oskara za ambalazu.

Rezultati hrvatskih ku¢a na ocjenjivanju
mlijeka i mlijegnih proizvoda: Sampioni su
Ovis feta - meki masni sir od ov¢jeg mlijeka
u salamuri (2,5 kg), UHT Popy shake vanilija
(160 ml slim), UHT Ledena kava (200 ml slim),
svi od Vindije d.d. Veliku zlatnu medalju osvojili
su: punomasno vrhnje 30 % m.m. (450 g) od
mini mljekare Veronika iz Desinica, paski sir i
pramenko od Paske sirane s Paga, velebitski
sir i sir runolist sirane Tomai€ iz Krasnoga.
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Vindija dobiva ak 13 velikih zlatnih medalja.
U medunarodnoj komisji sudjelovali su i prof.
dr. Jasmina Havranek, prof. dr. Dubravka
Samarzija i prof. dr. Neven Antunac, svi iz
Zavoda za mljekarstvo pri Agronomskom
fakultetu u Zagrebu.

Kod mesa i mesnih proizvoda varazdinska
Koka osvaijila je dvije zlatne te vise srebrnih
medalja, Kulin d.0.0. od Tomislava Galovica
iz Slavonskog broda tri zlata i Sest srebra,
pulski Compari jednu zlato, jedno srebro i
jednu broncu. Varazdinska Vindija u grupi
bezakoholnih napitaka prima pet velikih
zlatnih medalja te sedam srebrnih odli¢ja.

Pripreme za festival vina i kulinarike Zagreb
Vino.com 2010 posljednjeg petka i subote
u studenome (26. i 27. XI) u zagrebackom
hotelu The Regent Esplanade zahuktale su se.
Direktor festivala prof. lvan Dropulji¢ najavljuje
priredbu na 2000 cetvornih metara povrsine
unutra u hotelu i pod Satorom na hotelskoj
terasi Oleander, najmanje 220 izlagaca i
bogat sadrzaj. Naveliko animira proizvodace
za sudjelovanje, kako domace tako i one iz
inozemstva, a otkrivsi dosta zanimljivosti na
sezanskom i trs¢anskom Krasu (kraski teran,
vitovska, malvazija, macerirana bijela vina...)
odlucio je pojacati napore da na festival dovede
proizvodace i odande. Na slikama ga vidimo u
razgovoru oko moguceg nastupa u Esplanadi
s osebujnim Edijem Kanteom iz okolice
Trsta, vinogradarom, vinarom i - likovnim
umjetnikom, koji se na PeljeScu okusao i u

interpretaciji do boce i Plavca maloga, kao i
s Morenom Degrassijem iz Istre.
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KRGKA VINSKA PROMENADA

U povodu 100. godisnjice Prve izlozbe
vina u Krku u tome je gradu odrzana Vinska
promenada.

Sigurno necemo pogrijesiti ako kazemo da
se moderna gospodarska povijest otoka Krka
pocela pisati i ne tako davne 1885. godine,
osnutkom Kotarske gospodarske zadruge u Krku.
Nakon turbulentnih dogadanja uzrokovanih s
jedne strane Napoleonovim revolucionarnim
pohodom na ove nase prostore, kao i kasnije
jednako tako destruktivnim pohodom filoksere,
nista vide nije moglo ostati kao 3to je bilo. Mnogi
su boduli rijeSenje pronasli potrazivsi svoju
sudbinu u prekooceanskim krajevima. Neki
su se ipak pokusali prilagoditi novonastalim
odnosima. Vjerojatno upravo takvo vrijeme
omogucuje pojavu linosti kao Sto je dr. Dinko
Vitezi¢, zastupnik u beckom Carevinskom
vijecu od 1873. do 1891. Uz brojne obveze on
je usvom prosvijetiteljskom zanosu pronasao
dovoljno motiva da na rusevinama negda3njih
bratovstina pokrene osnivanje spomenute
Kotarske gospodarske zadruge, kako bi
bodulskog tezaka pripremio za vremena koja
dolaze. Bilo je potrebno, izmedu ostaloga,
osigurati amerikanca, kao i nauciti tezaka
kako cipat ili navrtati da bi obnovio svoj
vinograd koji je znacio prije svega opstanak,
a3 zatim i buduénost otockog puka.

Ogledni vrt, odnosno mati¢njak podloga
i domacih plemenitih sorti vinove loze koji
je osnovao u neposrednoj blizini grada Krka
sigurno ce jos biti predmetom proucavanja
struke. Ocito logi¢an nastavak tih njegovih
napora, od strane njegovih slijedbenika bilo
je i dogadanje nazvano Kotarska izlozba vina
(19.1 20. oZujka — marca - 1910. godine)

- Dogodilo se da smo u bili prilici upravo
ove, 2010. godine obiljeziti 100. obljetnicu
izlozbe vina, koja se s s pravom moze podiciti
kao jedna od prvih takvih manifestacija na
nasim hrvatskim prostorima - kaze znani krcki
vinogradar i vinar Anton Katunar. - Program
kojim smo Zeljeli obiljeziti ovaj znacajni jubilej,
uz slavljenicko, ima i znacajno radno obiljezje,
tako da na neki nacin pokusamo slijediti nit
koju je zapoceo dr. Dinko Vitezic.

Uz poljoprivredu, kao tradicijsku gospodarsku
granu, upravo se od 1900. godine pojavljuje
i turizam s ugostiteljstvom kao novom
gospodarskom granom, koja eto postaje
dominantnom djelatno$¢u na ovim nasim
prostorima, i koja zapravo preuzima primat
poljoprivredi. Stoga s radoscu Zelimo naglasiti
da smo se trudili napraviti program na kojem
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se susrecu tradicija
i sadasnjost, jasno
u cilju zajednicke
buducnosti, dodaje
Katunar.

U Krk je pozvano
15 znacajnih
hrvatskih vinara, koji
je svaki u jednom
od 15 renomiranih
ugostiteljskih
objekata grada
Krka imao priliku
predstaviti svoja vina. Program se odvijao
tri vikendaska dana. Ugostitelj i njegov gost-
vinar Cija su se vina ta tri dana u njegovu
lokalu eksluzivno tocila dogovorili su posebnu
promotivnu cijenu, na nacin da ugositelj na
cijenu butelje zaracunava marzu tek od 40
kuna po butelji, Sto je rebalo omoguciti da se
najkvalitetnija hrvatska vina uine dostupnima
vecini strastvenih vinoljubaca.

Pripremljen je sljede¢i program: nakon
uvodne rijeci gradonacelnika Krka dr. Franje
Vel€iéa, predavanje o vinogradarstvu u
razdoblju poslije filoksere imao je prof. dr.
Nikola MiroSevié, a crtice o vinskoj kulturi
na Krku u dvadesetim godinama proslog
stoljeca iznio je Anton Katunar. Prof. dr. Edi
Maleti¢ govorio je o hrvatskom vinarstvu
danas, dr. Ivan Peji¢ pricao je o tome mogu
li hrvatska vina biti medjunarodni brand.

Lokali koji su sudjelovali u akciji: hotel
Marina, Bogart, Corsaro, Sime, Galeb, Mare,
Kula, Volsonis, Forum, Casa, Galija, Dijana,
Nono, Maritim, Caprio. Vinari: Ivan Enjingi,
Tomislav Tomac (na slici, sa suprugom
Martinom), Anton Katunar, Vlado Krauthaker,
Zlatan Plenkovic, Ivan Volaric Frajona, Franjo
Toljani¢ Gospoja, Moreno Degrassi, Dordano
Perduri¢, Ivan Cobankovi¢, Feravino, Davor
Zdjelarevi¢, Moreno Coronica, Ante Grabovac, PZ
Vrbnik. Na slikama su domacin Anton Katunar
s kolegama-vinarima Ivanom Enjingijem,
Antom Grabovcem i Morenom Degrassijem,
te Tomislav Tomac sa suprugom Martinom.

ZALIEVVINA

Postoje razliciti zaljevi, ali ovaj u Trstu
doista je vrijedan pamcenja! Vec 13 godina u
Trstu oblasni ogranak Slow Fooda organizira
manifestaciju Golfo di Vino (u prijevodu Zaljev
ving, nastalo od Golfo di Trieste, TrS¢anski
zaljev), na koju pozove oko 30 visoko-kvalitetnih
proizvodaca iz Italije, Slovenije, Hrvatske,
Austrije... Ove godine Hrvata nije bilo medu
izlagacima, veli Sergio Nesich, predsjednk
Slow Fooda Trst, ne stoga Sto nisu bili pozvani
nego zato 3to se nisu odazvali. Steta, jer bili
bi u jako dobrome drustvu, primjerice vrlo
uglednih vinara iz Pijemonta kao Sto su Bruno

Rocca, Conterno Fantino,
Enzo Boglietti, Moccagatta,
Azelia, pa Toscane kao Sto
je Petra, zatim Franciacorte
(pjenusci) kao 3to je
Cavalleri, Slovenaca kao
Sto su Marjan Simcic,
Bjana... Manifestacija se
obraca vinskim trgovcima,
ugostiteljima i krajnjim
potrosacima, a ulaznica
je vrlo povoljna - desetak
eura. Na slikama su
Pijemontski kvartet —
Enzo Boglietti, Bruno Rocca,
Guido Fantino i Damonte
junior iz kuce Malvirg, te
Sampanjer Miran Sirk Bjana iz Goriskih brda,

SVIET‘»EASI

KUTINA 2010.

MoslaVINA je jedina izlozba izvornih
hrvatskih sorti u Hrvatskoj. Udruga vinogradara
i votara Moslavine Lujo Miklauzi¢ izlozbom
je zeljela pridonijeti unaprijedenju kvalitete
vina i kulture vina u Moslavini, te promovirati
izvorne hrvatske sorte vina, posebno izvorne
sorte iz Moslavine; Skrlet, Moslavac i Disecu
raninu.

Na ovogodisnjoj 17. izlozbi MoslaVINA
predstavljena su 224 uzorka vina od 123 izlagaca.
Izdvojeno je devet izvornih nasih sorti medu
kojima su se u najvecem broju (37) pokazali
uzorci moslavatkoga Skrleta. Strukovni Ziri
ocijenio ih je pod vodstvom prof. Dubravke
Premuzic, koja je dala vrlo visoku prosjecnu
ocjenu izlozbi i posebno po kakvodéi istaknula

Skrlet. To i ne Cudi,

jer Udruga je tijekom

i7 godina organizirala niz

4 predavanja i drugih

P edukativnih programa
HEWATSKE

kako bi se unaprijedila
kvaliteta vina, posebno
Skrleta. Izvorna sorta
izMoslavine prva je sorta u Hrvatskoj na kojoj
se provodi klonska selekcija. Taj pionirski
projekt poceo je prije 10 godina i sada je pri
kraju. Vec iduce godine na trziStu ce se maci
nabaviti bezvirusne sadnice Skrleta.

1 VINA
ZVORMIH SORT

Ove godine MoslaVINAa je odrzana u
Sportskom centru Kuting, dio programa bio
je i u Vinskom dvoru.

u drustvu sa zagrebackim distributerom
vina BoZom Roknicem.
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